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Ementa:  
O pescado como alimento e suas características específicas; Manejo do sistema de 
produção aquícola e a qualidade do pescado; Alterações no pescado pós-morte; Microbiota 
do pescado; Toxinfecções alimentares por consumo de pescado; Métodos de conservação 
do pescado; Avaliação e controle da qualidade do pescado; Métodos de avaliação da 
qualidade do pescado; Controle higiênico-sanitário; Sanitização nas indústrias de 
processamento do pescado; Sistemas de controle da qualidade do pescado (APPCC, BPF, 
PPHO); Legislação e normas da vigilância sanitária (RIISPOA); Controle de qualidade 
dinâmico em beneficiadoras do pescado. 
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